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Pratico
Compatto, concentrato all’essenziale, il
nuovo forno per cottura Programat
P300 affascina per il suo semplice 
concetto d’impiego convincente. Ben
visibile e immediatamente compren-
sibile, mediante simboli conduce attra-
verso i programmi di cottura in maniera
mirata e chiara.

Affermato
Per quanto riguarda la tecnologia di
cottura, il nome Programat è natural-
mente sinonimo di innovazione, qualità
ed una pluriennale storia di successo.
La nuova tecnologia della resistenza
QTK (tubo al quarzo Kanthal) assicura
una radiazione termica ancora più
omogenea. Ne derivano risultati di 
cottura ottimali, di cui ci si può fidare.

Economico
Lavorare in modo economico nel 
Programat P300 è scontato: rapido
sistema di apertura della cappa, tecno-
logia di riscaldamento di elevate presta-
zioni, costruzione robusta ed facile
manutenzione sono soltanto alcuni dei
punti che in futuro Le renderanno il
lavoro quotidiano più confortevole.

I  VANTAGGI  DETERMINANTI

Ottimali risultati di cottura
• Radiazione termica omogenea, 

grazie alla nuova tecnologia della 
resistenza QTK (tubo al quarzo 
Kanthal)

• Impiego economico grazie alla lunga
durata della resistenza

Semplice impiego
Display grafico con simboli chiari, che
visualizzano già valori possibili.

100 programmi di cottura
• programmi standard pre-impostati 

(per IPS e.max®, IPS InLine®,
IPS d.SIGN® ed IPS Empress®)  

• programmi individuali
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LE PARTICOLARITÀ

ULTERIORI  VANTAGGI

Sistema Turbo-Opening
Lavorare in maniera efficiente con il sistema
Turbo-Opening (5 sec.)

Pratica protezione da scrittura 
Protezione generale mediante inserimento di
codice

Cappa estraibile 
Facile manutenzione, grazie alla cappa 
estraibile.

Programma di preasciugatura
A cappa aperta, consente nuove possibilità
nella preasciugatura.

Programma di calibratura della 
temperatura
Per la calibratura con prova d’argento.

Power Fail Save
Supera una breve interruzione di corrente,
senza che il programma venga interrotto.

• rapido ri-start, grazie al veloce raffreddamento della cappa

• diversi utili programmi di configurazione ed ausiliari

• utile programma di diagnosi (p.es. test del vuoto, della resistenza e della 
tastiera)

• sistema di segnalazione errori integrato (Error)

• affermata meccanica di orientabilità della cappa

• design compatto ed ergonomico

… CHE AMANO LA PRATICITÀ



Programat®

DATI  TECNICI

PRESENTAZIONE

P300
Allacciamento elettrico 110-120 V 50-60Hz

200-240 V 50-60Hz
oscillazioni di tensione ammesse ±10%

Assorbimento di corrente max. 12 A a 110-120 V
8.5 A a 200-240 V 

Dati per le pompe per vuoto Assorbimento di corrente max: 2.1 A
Vuoto finale:  < 50 mbar
Impiegare soltanto pompe testate

Display Grafico con display LCD con illuminazione 
di sfondo 

Dimensioni fusibili elettrici 110-120 V: diametro 6.3 x 32 mm
200-240 V: diametro 5 x 20 mm

Dimensioni del forno chiuso Profondità: 468 mm
Larghezza: 303 mm / 382 mm (con piastra d’appoggio)
Altezza: 320 mm

Dimensioni camera di cottura Diametro: 80 mm
Altezza: 48 mm

Temperatura di cottura max. 1200°C

Pesi Parte inferiore: 12.6 kg
Cappa: 4.5 kg

Indicazioni di sicurezza Il forno per cottura è stato costruito secondo 
le seguenti norme:
- IEC 1010-1 rispett. EN 61010
- UL e cUL standard

Radioprotezione/compatibilità 
elettromagnetica Testata EMV

1 Programat P300
1 piastra d’appoggio per oggetti
1 cavo di allacciamento
1 portaoggetti Programat
1 set controllo temperatura
1 set fusibili di ricambio

Accessori consigliati:
(con contenuti nella presentazione di
cui sopra)
- pompa per vuoto VP3 easy o VP3
- pinza per Programat
- set controllo temperatura 

Colore:
Bianco  (RAL 9016)

VP3

VP3 easy

Produttore
Ivoclar Vivadent AG Technical
Bendererstr. 2
FL-9494 Schaan
Fürstentum Liechtenstein
Tel. +423 / 235 35 35
Fax +423 / 235 33 60
www.ivoclarvivadent.com

Distribuzione Italia
Ivoclar Vivadent s.r.l. Technical
Via dell’Industria 16
I-39025 Naturno (BZ)
Italia
Tel. 0473 / 67 01 11
Fax 0473 / 66 77 80
www.ivoclarvivadent.it
e-mail info@ivoclarvivadent.it 
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